ASSIETTES SPECIALES DU BRUNCH

PETITDEJWEEKEND ** 7  TOAST BRUNCH ** 16

Tartines de pain frais Brioche toastée, brouillade,
servies avec confiture du moment chair a «saucisse», pico de gallo,
fruits frais et brouillade sirop de moutarde, pickles

PETITES ASSIETTES

PATE CORNICHONS 6 CREAMCHEESE * 8
Champignons, figues, noix Creamcheese de chez Rama a
Pestragon, radis, concombre,
huile d’olive
FRITES * 6

Cebettes, poivre noir, sauce ranch

* sans gluten ** adaptation sans gluten possible

BRIOCHE PERDUE 16

Brioche perdue, creme fouettée,
confit de fruits rouges, cerises,
mares et groseilles fraiches,
amandes, sucre glace

CONCOMBRE 7
PIQUANT *

Glaze d’érable pimenté,
cacahuetes, coriandre

pain sans gluten : +1



GRANDES ASSIETTES

CROQUE MONSIEUR 18

Frites fraiches, sauce ranch,
salade de saison

SALADE CESAR ** 17

Filet mariné aux herbes et au citron,
sucrine brulée, tomates cerises,
gondino, salade romaine, croutons

DESSERTS

BABA 12
(AU RHUM ?) “3)

Peches, creme fouettée a la vanille,
confit de péches de vigne, coulis a

Phibiscus (rhum sur demande)
MOUSSE AU * 10
CHOCOLAT AU TAHIN

Creme de sésame blanc,
biscuit au sésame noir

* sans gluten

TOMATE FARCIE 18

Creme de mais, jus court a I’ail noir,
riz blanc

BURGER ** 21

Echalottes, tomate, sauce ranch,
sirop de moutarde, «cheddar>,
frites fraiches, salade de saison

PROFITEROLES 1"

Glace pistache, sauce chocolat

TIRAMISU * 10

** adaptation sans gluten possible

PASTA de rété ** 18
Mafaldine, creme a I’ail et aux

zestes de citron, pickles de
courgettes, dukkah, creamcheese

PAVLOVA * 10

Confit de fruits rouges, creme
fouettée a la vanille, poudre de
fraise

pain sans gluten : +1



