ASSIETTES SPECIALES DU BRUNCH

PETIT DEJ WEEKEND ** 10

Tartines de pain frais
servies avec confiture du moment
fruits frais et brouillade

PETITES ASSIETTES

PATE CORNICHONS 6

Champignons, figues, noix

* sans gluten

TOAST BRUNCH ** 16

Brioche toastée, brouillade,
chair a «saucisse», pico de gallo,
sirop de moutarde, pickles

CREAMCHEESE * 8

Creamcheese a l'estragon,
huile d’olive, radis

** adaptation sans gluten possible

BRIOCHE PERDUE 16

Brioche perdue, creme fouettée,
confit de fruits rouges, cerises,
mares et groseilles fraiches,
amandes, sucre glace

POIREAUX 8
VINAIGRETTE *

Vinaigrette a Pancienne, gondino

pain sans gluten : +1



GRANDES ASSIETTES

CROQUE MONSIEUR 17

Frites fraiches, sauce ravigote,
salade de saison

SALADE CESAR ** 16

Filet mariné aux herbes et au citron,
sucrine brulée, tomates cerises,
gondino, salade romaine, croutons

DESSERTS

FINANCIER 12

Rhubarbe, fraise, creme fouettée
au thym citronné, coulis de fraise

MOUSSE AU ** 10
CHOCOLAT AU TAHIN

Creme de sésame blanc,
biscuit au sésame noir

* sans gluten

BLANQUETTE 18

Riz venere, carottes, champignons,
persil

BURGER ** 19

Echalottes, tomate, sauce ranch,
sirop de moutarde, «cheddar>,
frites fraiches, salade de saison

PROFITEROLES 1"

Glace pistache, sauce chocolat

TIRAMISU * 8

** adaptation sans gluten possible

PASTA du printemps ** 18

Orecchiette, sauce petit pois
& menthe, pois gourmands,
creamcheese, gremolata au yuzu

RIZ AU LAIT * 8

Caramel de miso, amandes

pain sans gluten : +1



